Linia XP900

Automat. warniki do makaronu (GAZ)

Electrolux XP900 oferuje ponad 120 modeléw urzadzen do profesjonalnego wykorzystania, ktérych jakosé konstrukcji
gwarantuje najwyzszy poziom wydajnosci, niezawodnos¢, energetyczne oszczednosci. Design zaproponowany
zostat z uwzglednieniem surowych standardoéw bezpieczenstwa oraz ergonomii sterowania. Koncepcja linii XP900 wynika
ze sprawdzonej modularnosci wszystkich elementéw a uzytkownikom zapewnia wiele mozliwosci zestawienia nie tylko
w ramach samej linii, ale réwniez w kompatybilnosci z elementami linii XP700. Electrolux XP900 jest idealnym
rozwigzaniem dla stotéwek szkolnych, szpitali, placowek hotelowych i restauracji, ktére wymagajg nowoczesng
technologie z energetycznie optymalizowang wysokg wydajnoscia. Rzecza naturalng jest mozliwos¢ instalacji prawie
wszystkich rodzajéw: na ndzkach, na cokole budowlanym, na pomoscie, na systemie konsolowym Cantilever.

® Podtgczanie poprzez otwory na
dolnej i/albo tylnej Scianie urzadzenia
(patrz schemat na nastgpnych
stronach)

* Wysokosc¢ nierdzewnych nég do
nastawienia. (+50mm)

® Urzadzenia przeznaczone sg do
przygotowania makaronu, ryzu,
jarzyn, miesa, zup, itp.

® Grubos¢ blach gérnej ptyty - 2mm,
ttoczone z jednego kawatka
jakosciowej stali nierdzewnej AISI304
® Zewnetrzna konstrukcja ze stali
nierdzewnej z wykonczeniem
powierzchniowym Scotch Brite.

® Specjalna konstrukcja elementéw
sterujgcych wzbrania przedostawaniu
sie wody do $rodka urzadzenia.

® Boczne krawedzie prostokatne -
dokfadne wpasowanie sekcji do
gotowania.

® Zbiornik, kosze a pozostate czesci
, ktére dostaja sie do kontaktu z
wod3a sg wyprodukowane z
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kwasoodpornej stali AISI316L, ktéra
jest odporna na roztwory soli.

® System automatycznego
napetniania i uzupetniania wody.

* Automatyczne uzupetnianie
odparowanej wody podczas cyklu
gotowania.

* Cyfrowy timer gwarantujacy
doktadny czas gotowania.

® W kazdym zbiorniku 1 kosz (model
391116 = 2 kosze w zbiorniku), ktory
sie po zakonczeniu nastawionego
czasu automatycznie podniesie
pomoca niskonapieciowego (24V)
silnika.

® Zawor el. z sondg temperatury,
ktéry uniemozliwia prace urzadzenia
bez wody.

* Automatyczne zapalanie palnikow,
W momencie osiggniecia minimalnego
niezbednego poziomu wody podczas
napetniania.

® Rurka przelewowa w zbiorniku dla
przypadku spienienia wody.

€ Electrolux

® Zawor spustowy z cieplnie
izolowanym uchwytem ulokowany jest
na przednim panelu.

® Podwadjna izolowana pokrywa.

® Przejrzysty, niskonapieciowy
panel sterowania.

® \WWysoka moc oraz wydajnosc¢
urzadzenia.

* Nierdzewne palniki z
optymalizowanym spalaniem i
rozproszeniem ptomienia.

® Piezzo zapalanie, chroniony ptomyk
startujacy.

® Nierdzewny zbiornik spalania.

® Recykling 98%.

* Materiaty opakowania bez
domieszek CFC.
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* Zgodnie z obowigzujacg normg
europejskg urzadzenia gazowe z
uwagi na swojg moc oraz typ spalania
zaklasyfikowane sg do wtasciwych
grup A1 - B11. Zatwierdzony typ
podigczenia na odprowadzanie spalin
opisany jest w instrukcjach obstugi. W
przypadku jakichkolwiek niejasnosci
nalezy sig skonsultowa¢ z fachowcem
importera

391113 391114 391115 391116
DANE TECHNICZNE
Zasilanie Gaz Gaz Gaz Gaz
Montaz Wolnostojacy na Wolnostojacy na Wolnostojacy na Wolnostojacy na
podiodze podtodze podfodze podiodze
Konfiguracja Wolnostojacy Wolnostojacy Wolnostojacy Wolnostojacy
Wymiary zewnetrzne - mm
szer. 800 1600 1200 1200
gt 930 930 930 930
wys. 850 850 850 850
regulacja wysokosci 50 50 50 50
llo$¢ komor 1 2 1 1
Pojemnos$é 1x150L 2x150L 1x190L 1x190L
Wymiary uzytkowe komory - mm
szer. 530 625 740 740
gt 570 640 550 550
wys. 550 410 465 465
llo$¢ koszy 1 2 1 2

Zawdr bezpieczenstwa z termoparg,

Pokretto regulacyjne

Komutator; Kurek
gazowy; Timer
podnoszenia kosza

Komutator; Kurek
gazowy; Timer
podnoszenia kosza

Komutator; Kurek
gazowy; Timer
podnoszenia kosza

Komutator; Kurek
gazowy; Timer
podnoszenia kosza

Zuzycie gazu (G20) min, maks. - m /godz. 2.43 4.86 3.17 3.17
Moc - kW
gaz 23 46 30 30
zainstalowana-elekir. 0.3 0.5 0.3 0.5
Waga netto - kg 165 337 212 212
Napiecie zasilania 230V, 1N, 50 230V, 1N, 50 230V, 1N, 50 230V, 1N, 50
AKCESORIA
2X NIERDZ. OS£ONA BOCZNA 206180 206180 206180 206180
BATERIA KOLUMNOWA Z OBROTOWA WYLEWKA 206289 206289 206289 206289
CZOLOWA OStONA NA NOGI 1200 MM 206178 206178
CZOLOWA OSEONA NA NOGI 1600 MM 206179
CZOLOWA OSEONA NA NOGI 800MM 206176
KONDENSATOR KANAtU DYMOWEGO S.150MM 206246 206246 206246
PANEL TYLNY 1200 MM 206376 206376
PIERSCIEN WYZNACZ. DO PRZERYWACZA CIAGU 206133 206133 206133 206133
PLYTA POKRYWOWA,BOCZNA,W=700,G=900 216134 216134 216134 216134
PRZERYWACZ CIAGU, SREDNICA 150MM 206132 206132 206132 206132
WOZEK Z OPUSZCZANYM KONTENEREM 921012 921012 921012 921012
WOZEK Z PODNOSZONYM KONTENEREM 922403 922403 922403 922403

Internet: http://www.electrolux.com/foodservice
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