Linia XP900

Warniki do makaronu (GAZ)

Electrolux XP900 oferuje ponad 120 modeléw urzadzen do profesjonalnego wykorzystania, ktorych jakos¢ konstrukgcji
gwarantuje najwyzszy poziom wydajnosci, niezawodnos$¢, energetyczne oszczednosci. Design zaproponowany
zostat z uwzglednieniem surowych standardow bezpieczenstwa oraz ergonomii sterowania. Koncepcja linii XP900 wynika
ze sprawdzonej modularnosci wszystkich elementéw a uzytkownikom zapewnia wiele mozliwosci zestawienia nie tylko
w ramach samej linii, ale réwniez w kompatybilnosci z elementami linii XP700. Electrolux XP900 jest idealnym
rozwigzaniem dla stotéwek szkolnych, szpitali, placowek hotelowych i restauracji, ktére wymagajg nowoczesng
technologie z energetycznie optymalizowang wysokg wydajnoscia. Rzecza naturalng jest mozliwos¢ instalacji prawie
wszystkich rodzajéw: na nézkach, na cokole budowlanym, na pomoscie, na systemie konsolowym Cantilever.
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® Podfaczanie poprzez otwory na ® Boczne krawedzie prostokatne - przeptywu.

dolnej i/albo tylnej Scianie urzadzenia.
(patrz schemat na nastgpnych
stronach)

® Ksztalt tylnej $ciany dostosowany
do tatwego rozrzadu mediéw przy
Scianie.

® Bez koniecznosci podtaczenia do
zasilania energia elektryczna.

® Wysokos¢ nierdzewnych nég do
nastawienia. (+50mm)

® Urzgdzenia przeznaczone sg do
przygotowania makaronu, ryzu,
jarzyn, miesa itp.

® Grubos¢ blach gornej ptyty - 2mm,
ttoczone z jednego kawatka
jakosciowe;j stali nierdzewnej AlSI304.
® Zewnetrzna konstrukcja ze stali
nierdzewnej z wykonczeniem
powierzchniowym Scotch Brite.

® Specjalna konstrukcja elementéow
sterujgcych wzbrania przedostawaniu
sie wody do srodka urzadzenia.

dokfadne wpasowanie sekcji do
gotowania.

® Zbiornik wyprodukowany z
kwasoodpornej stali AISI316L,
odpornej na dziatanie soli.

® ESD - Energy Saving Device -
opcja osprzetu z mozliwoscig
dodatkowej instalacji, do
podgrzewania wstepnego
dochodzacej wody pomoca wymiany
cieplnej z odchodzaca woda.

* Wysoka skutecznos$¢ jednostki
ESD jest w stanie zapewni¢
podgrzanie zimnej wody do 60°C
wytacznie z wykorzystaniem energii z
odchodzacej wody. System ESD nie
wymaga podigczenia do zrédia
energii elektrycznej.

® Unikalny EnergyControl: system
dokfadnej regulacji mocy i
optymalizacja zuzycia energii i gazu.
¢ System splukiwania pianki skrobi
nierdzewnym filtrem, z regulacjg
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® Automatyczne podnoszenie koszy
-jako ekstra osprzet mozna
wykorzystaé automatyczne i
zaprogramowane podnoszenie koszy
(mozliwa rowniez dodatkowa montaz
do bloku). Modut wyposazony jest
trzema niezaleznie sterowanymi
uchwytami na kosze. Mozliwo$c¢
instalacji na lewej i/albo prawej stronie
urzadzenia. Mozliwa instalacja do
podnoszenia 3 koszy GN1/3 albo
koszy na jedna porcje. Z
wykorzystaniem dwoéch
automatycznych modutéw mozna
podnosi¢ w jednym zbiorniku nawet 6
koszy na jedna porcje.

® Panel sterowania z bardzo prostym
sterowaniem: zapalanie, regulacja
mocy i napuszczanie wody.

* Termostat bezpieczenstwa nie
umozliwiajacy prace urzgdzenia bez
wody.



® Zbiornik podgrzewany skutecznymi
palnikami z optymalizowanym
spalaniem oraz rozproszeniem
ptomienia.

* Elementy bezpieczenstwa dla
przypadku zgasniecia ptomienia albo
przerwy w dostawie gazu.

® Standardowe wykonanie na gaz
ziemny, prosta konwersja na P-B.

® Podstawa zamknieta drzwiczkami.
® Ze wzgledu na duzy wybor koszy,

urzadzenia dostarczane sg bez koszy.

(patrz wykaz ekstra osprzet)
® Recykling 98%.

® Materiaty opakowania bez
domieszek CFC.

® Ochrona przeciwko przedostawaniu
sie wody IPX5.

Linia XP900
Warniki do makaronu (GAZ)

* Zgodnie z obowigzujacg normg
europejska urzadzenia gazowe z
uwagi na swojg moc oraz typ spalania
zaklasyfikowane sg do wlasciwych
grup A1 - B11. Zatwierdzony typ
podtaczenia na odprowadzanie spalin
opisany jest w instrukcjach obstugi. W
przypadku jakichkolwiek niejasnosci
nalezy sig skonsultowaé z fachowcem
importera
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DANE TECHNICZNE
Zasilanie Gaz Gaz
Montaz Wolnostojacy na cokole Wolnostojacy na cokole
betonowym; Wolnostojacy | betonowym; Wolnostojacy
na nézkach na nézkach
Konfiguracja Wolnostojacy Wolnostojacy
Pojemnosé¢ - I. 40 40
Wymiary zewnetrzne - mm
szer. 400 800
gt 930 930
wys. 850 850
regulacja wysokosci 50 50
llo$¢ komor 1 2
Wymiary uzytkowe komory - mm
szer. 300 300
gt 520 520
Wys. 260 260
Zawor bezpieczenstwa z termoparg, ° °
Ogranicznik temperatury ° °
Pojemnos$¢ komory - min/maks.- |. 32,40 32,40
Moc - kW
gaz 16.5 33
| Waga netto - kg 62 115
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WYPOSAZENIE STANDARDOWE
DRZWI DO OTWARTEJ PODSTAWY - ELUX 1 2
AKCESORIA
2X NIERDZ. OStONA BOCZNA 206180 206180
2X NIERDZ. OS£ONA DO INSTALACJI NA COKOL 206157 206157
2X PLYTA BOC. SERW. PRZESTR. KOLO SCIANY 206181 206181
2X PLYTA BOC. SERW. PRZESTRZENI, TYt-TYL 206202 206202
3 OKRAGLE KOSZE DO WARNIKA DO MAKARONU 927212 927212
4 NOZKI DO MONTAZU NA COKOLE BETONOWYM 206210 206210
6 OKRAGLYCH KOSZOW DO WARN. DO MAKARONU 927213 927213
AUT. PODNOSZ. 200MM WAR. DO MAK.,ELUX900 206353 206353
BATERIA KOLUMNOWA Z OBROTOWA WYLEWKA 206289 206289
CZOLOWA OStONA NA NOGI 1000 MM 206177 206177
CZOtOWA OStONA NA NOGI 1200 MM 206178 206178
CZOtOWA OSt.ONA NA NOGI 1600 MM 206179 206179
CZOtOWA OSt.ONA NA NOGI 400 MM 206175
CZOLOWA OStONA NA NOGI 800MM 206176 206176
CZOLOWA OSELONA NA NOGI-COKOL BET. 400MM 206147
CZOtOWA OSEONA NA NOGI-COKOt BET.-1000MM 206150 206150
CZOLOWA OSEONA NA NOGI-COKOL BET.-1200MM 206151 206151
CZOtOWA OSELONA NA NOGI-COKOt BET.-1600MM 206152 206152
CZOtOWA OSEONA NA NOGI-COKOL BET.-800 MM 206148 206148
DNO POD KOSZ WARN. MAKARONU 40L 206238 206238
DRZWI DO OTWARTEJ PODSTAWY - ELUX 206350 206350
DUZA PORECZ (POtKA DO PORCJOWANIA) 400MM 216185 216185
DUZA PORECZ (POtKA DO PORCJOWANIA) 800MM 216186 216186
ESD DLA WARNIKOW DO MAKARONU,700/900XP 206344 206344
FALSZYWE DNO POD 6 OKRAGLYCH KOSZY 960644 960644
KOMPLET 3KOSZ. DLA URZ. DO GOT. MAKARONU 206233 206233
KONDENSATOR KANAtU DYMOWEGO S.120MM 206310
KONDENSATOR KANAtU DYMOWEGO S.150MM 206246
KOSZ, 2XGN1/2,D0 URZ. DO GOT. MAKARONU 927211 927211
KOSZ, 3XGN1/3, DO URZ. DO GOT. MAKARONU 927210 927210
KOSZ, GN1/1, DO URZ. DO GOT. MAKARONU 927216 927216
KOSZ,DLA URZ. DO GOT. MAKARONU 40L-ERGO 206237 206237
KOSZ-1/1,DLA URZ. DO GOT. MAKARONU 1x40L 206236 206236
PIERSCIEN WYZNACZ. DO PRZERYWACZA CIAGU 206127
PIERSCIEN WYZNACZ. DO PRZERYWACZA CIAGU 206133
PLYTA POKRYWOWA,BOCZNA,W=700,G=900 216134 216134
PODWYZSZENIE KOMINKA - 400MM 206303
PODWYZSZENIE KOMINKA - 800MM 206304
POKRYWA | UCHWYT DO URZ. DO GOT. MAKAR. 206190 206190
PORECZ BOCZNA 216044 216044
PORECZ CZOtOWA 1200 MM 216049 216049
PORECZ CZOtOWA 1600 MM 216050 216050
PORECZ CZOtOWA 400 MM 216046
PORECZ CZOtOWA 800 MM 216047 216047
PRZERYWACZ CIAGU, SREDNICA 150MM 206132
REGULATOR CISNIENIA DO URZADZEN GAZ. 927225 927225
SYLIKON | TASMA MONTAZOWA 206086 206086
WSPORNIK DO OKRAGLYCH KOSZY 927219 927219
ZESTAW NOZEK Z KOLNIERZEM 206136 206136
ZMIENNIK CIAGU O SREDNICY 120 MM 206126
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LEGENDA
CWI - wlot zimnej wody 3/4"
D - odptyw wody 1"
G - przytgcze gazu 1/2"
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