Linia XP700

Wielofunkcyjne patelnie (el.)

Linia Electrolux XP700 oferuje ponad 100 modeléw urzadzen do profesjonalnego wykorzystania, ktérych jakosé
konstrukcji gwarantuje najwyzszy poziom wydajnosci w swojej klasie, niezawodnos$¢, oszczednosci energetyczne.
Ogolny design zaproponowany zostat z uwzglednieniem surowych standardéw bezpieczenstwa oraz ergonomii
sterowania. Koncepcja linii XP700 wynika ze sprawdzonej modularnosci wszystkich elementéw a uzytkownikom
zapewnia wiele mozliwosci zestawienia nie tylko w ramach samej linii, ale réwniez w kompatybilnos$ci z elementami linii

XP900.

Linia Electrolux XP700jest idealnym rozwigzaniem dla wszystkich, ktérzy wymagajg odpowiednig wydajnos¢ na matej
przestrzeni. Rzeczg naturalng jest mozliwos¢ instalacji prawie wszystkich rodzajéw: na nézkach, na cokole budowlanym,
na pomoscie, na systemie konsolowym Cantilever.

® Urzadzenie nadaje sie do
gotowania, pieczenia, duszenia,
wysmazania, frytowania,
ogrzewania oraz innej obrébki
cieplnej.

® Na niniejszym arkuszu technicznym
opisane sg wielofunkcyjne patelnie
gazowe z pojemnoscig zbiornika 11,
lub 22 litréw.

® Zewnetrzna konstrukcja w catosci
wyprodukowana z wysoko jakosciowe;j
stali nierdzewnej AISI 304 oraz 430 z
wykonczeniem powierzchniowym
polerowaniem Scotch Brite.

® Grubos¢ blach gornej ptyty - 1.5mm
- wyprodukowana ttoczeniem z
jednego kawatka stali nierdzewnej.
® \Wszystkie modele z prostokatnymi
bocznymi krawedziami, umozliwiajace
doktadne higieniczne wpasowanie
sekciji.

® Ciecie plyt ze stali nierdzewnej i ich
spawanie technologia laserowa.

® Dno poteznego zbiornika
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wyprodukowane jest z
dwuwarstwowego materiatu, tzw.
struktura sandwiczowa-compound.
® Dolna, tzw. warstwa dystrybucyjna,
wyprodukowana z zeliwa stalowego
(grubos¢ 12mm), warstwa kontaktowa
(grubos$¢ 3mm), wyprodukowana ze
stali kwasoodpornej AlSI 316L-Din
1.4404.

* Wysoko$¢ nézek podstawy do
nastawienia (+50mm)
wyprodukowane z AlS| 304.

® Ogrzewanie dna podczerwienia
zapewniajgce maksymalng
skutecznos¢ oraz doktadnosé.

® Regulacja termostatem i
regulatorem energetycznym, co
umozliwia doktadne nastawienie
wszystkich rodzajow obrébek
cieplnych.

® Przednia $ciana uchylna, tatwo
usuwalna do czynnosci serwisowych.
* Temperatura wyznaczona w °C
(100°-250°C).
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® Opréznianie zbiornika dnem do
podstawy.

® Podstawa wyposazona
prowadnicami do wsuniecia GN 1/1.
(pojemnik nie jest czescig ceny
urzadzenia)

® Ochrona przeciwko przedostawaniu
sie wody IPX4.

® \W cenie urzgdzenia: skrobak do
czyszczenia dna, nadstawka otworu
oprézniajacego, rurka przelewowa.
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DANE TECHNICZNE
Zasilanie Elektryczny Elektryczny
Wymiary zewnetrzne - mm

szer. 400 800

gt 730 730

wys. 850 850

regulacja wysokosci 50 50
Powierzchnia grzewcza

rodzaj Compound Compound

materiat Stal nierdzewna AlSI Stal nierdzewna AISI

316 - Din 1.4404 316 - Din 1.4404

Termostatyczny . .
Pojemnos$¢ komory - min/maks.- |. 11 22
Wymiary powierzchni gotowania - mm

szer. 306 630

gt 510 510
Temperatura robocza - min

maks. - °C 100, 250 100, 250
Moc - kW

zainstalowana-elekir. 5 10
Waga netto - kg 40 75

Napiecie zasilania

400V, 3N, 50/60

400V, 3N, 50/60

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

OSTRZE Z ZAOKRAGL. BOKAMI DO SKROBAKA

PRZYRZAD DO CZYSZCZENIA PLTY GtAD. CHROM

AKCESORIA

2 BOCZ. PANELE OStON. G=700MM ,W=700MM 216000 216000
2 OSLONY NA NOGI-MONTAZ NA COKOLE BETON 206265 206265
2 WSPOR.+PROW. DO 4 POJEM. GN1/1 206244 206244
4 NOZKI DO MONTAZU NA COKOLE BETONOWYM 206210 206210
CENTR. WSPORNIK DO SZAFKI 800/1200MM 206245
CZOLOWA OSEONA NA NOGI 1000 MM 206177 206177
CZOLOWA OSEONA NA NOGI 1200 MM 206178 206178
CZOLOWA OSELONA NA NOGI 1600 MM 206179 206179
CZOLOWA OSEONA NA NOGI 200 MM 206174 206174
CZOtOWA OSEONA NA NOGI 400 MM 206175 206175
CZOLOWA OSEONA NA NOGI 800MM 206176 206176
CZOLOWA OSELONA NA NOGI-COKOL. BET. 400MM 206147 206147
CZOLOWA OSELONA NA NOGI-COKOL BET.-1000MM 206150 206150
CZOLOWA OSELONA NA NOGI-COKOL BET.-1200MM 206151 206151
CZOtOWA OSELONA NA NOGI-COKOL. BET.-1600MM 206152 206152
CZOLOWA OSEONA NA NOGI-COKOL BET.-200MM 206146 206146
CZOLOWA OSEONA NA NOGI-COKOL BET.-800 MM 206148 206148
DRZWI DO OTWARTEJ PODSTAWY - ELUX 206350 206350
DUZA PORECZ (POtKA DO PORCJOWANIA) 400MM 216185 216185
DUZA PORECZ (POLKA DO PORCJOWANIA) 800MM 216186 216186
PANEL TYLNY 1000 MM 206375 206375
PANEL TYLNY 1200 MM 206376 206376
PANEL TYLNY 600 MM 206373

PANEL TYLNY 800 MM 206374 206374
PARA BOCZNYCH OSELON NA NOGI 206249 206249
PODPORA PODSTAWY 1200 MM 206368 206368
PODPORA PODSTAWY 1600 MM 206369 206369
PODPORA PODSTAWY 2000 MM 206370 206370
PODPORA PODSTAWY 400 MM 206366 206366
PODPORA PODSTAWY 800 MM 206367 206367
PODWYZSZENIE KOMINKA - 400MM 206303

PODWYZSZENIE KOMINKA - 800MM 206304
POKRYWA KOM. PAT. WIELOFUN. 11L-1/2 MOD. 921689

POKRYWA KOM. PAT. WIELOFUN. 22L-1 MOD. 921690
POLKA ROZSZ. BLAT ZE STRONY (P/L DO 700) 206307 206307
PORECZ CZOLOWA 1200 MM 216049 216049
PORECZ CZOLOWA 1600 MM 216050 216050
PORECZ CZOLOWA 400 MM 216046 216046
PORECZ CZOLOWA 800 MM 216047 216047
ZESTAW NOZEK Z KOENIERZEM 206136 206136
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