Linia XP700

Warniki do makaronu (el.)

Linia Electrolux XP700 oferuje ponad 100 modeléw urzadzen do profesjonalnego wykorzystania, ktérych jakosé
konstrukcji gwarantuje najwyzszy poziom wydajnosci w swojej klasie, niezawodnos$¢, oszczednosci energetyczne.
Ogolny design zaproponowany zostat z uwzglednieniem surowych standardéw bezpieczenstwa oraz ergonomii
sterowania. Koncepcja linii XP700 wynika ze sprawdzonej modularnosci wszystkich elementéw a uzytkownikom
zapewnia wiele mozliwosci zestawienia nie tylko w ramach samej linii, ale réwniez w kompatybilnos$ci z elementami linii

XP900.

Linia Electrolux XP700jest idealnym rozwigzaniem dla wszystkich, ktérzy wymagajg odpowiednig wydajnos¢ na matej
przestrzeni. Rzeczg naturalng jest mozliwos¢ instalacji prawie wszystkich rodzajéw: na nézkach, na cokole budowlanym,
na pomoscie, na systemie konsolowym Cantilever.

® Zewnetrzna konstrukcja w catosci
wyprodukowana z wysoko jakosciowej
stali nierdzewnej AlISI 304 z
wykonczeniem powierzchniowym
polerowaniem Scotch Brite.

® Grubos¢ blach goérnej ptyty - 1.5mm,
wyprodukowana ttoczeniem z
jednego kawatka stali nierdzewnej.

® Zbiornik wyprodukowany
ciaggnieniem ze stali nierdzewnej
AISI 316 (nikiel-chrom-molybden),z
podwyzszong odpornoscig przeciwko
korozji spowodowang roztworem
solnym.

® Ogrzewanie dna zbiornika
podczerwienig, niezalezne
podgrzewanie dla kazdego zbiornika.

® Termostat bezpieczenstwa
elektromechaniczny czujnik
zapobiegajacy uszkodzeniu
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urzadzenia przy przypadkowym
wigczeniu bez wody.

® Unikalna regulacja mocy
EnergyControl: 5 stopni mocy
ogrzewania dokfadnie regulujgce
poziom gotowania wody i
optymalizujgce zuzycie energii.

® System sptukiwania pianki skrobi
do odpadu poprzez nierdzewny filtr.

® Ekspansyjna strefa z oprézniajacym
otworem do ptynnego sptukiwania

pianek skrobi poprzez przelewowy filtr.

® Wszystkie modele z prostokatnymi
bocznymi krawedziami, umozliwiajgce
doktadne higieniczne wpasowanie.

* Miejsca gtéwnych podfaczen
ulokowane sg na dolnej $cianie
urzadzenia.
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® Ochrona przeciwko przedostawaniu
sie wody IPX4.

* ESD - Energy Saving Device -
osprzet do podgrzewania wstepnego
wody wykorzystujacy energie cieping
wody odchodzacej ze zbiornika, jest w
stanie wstepnie podgrzac
"nieodptatnie" dochodzaca wode
nawet do 60°C. ESD mozna
kiedykolwiek zainstalowac do
urzadzen.

* AUTOMATYCZNE oraz
PROGRAMOWALNE
PODNOSZENIE KOSZY. Réwniez
mozliwo$¢ dodatkowej instalacji obok
urzadzenia do przygotowania
makaronu. W linii XP700 system
wyposazony jest dwoma niezaleznie
sterowanymi uchwytami na kosze
(wymiar kazdego kosza 170x220mm.



* Kompatybilnos¢ pojedynczych

koszy i konkretnego modelu

urzadzenia podana jest w tabeli

osprzetu.

® Miejsca gtéwnych podtaczen
ulokowane sg na dolnej Scianie

urzadzenia.

® Ochrona przeciwko przedostawaniu

sie wody IPX4.

® 98% recykling.

® Opakowania bez substancji CFC.
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DANE TECHNICZNE
Zasilanie Elektryczny Elektryczny
Wymiary zewnetrzne - mm

szer. 400 800

gt 730 730

wys. 850 850

regulacja wysokosci 50 50
llo$¢ komor 1 2
Wymiary uzytkowe komory - mm

szer. 250 250

gt 400 400

Wys. 300 300
Ogranicznik temperatury . °
Pojemnos$¢ komory - min/maks.- I. 18,24.5 18,245
Moc - kW

zainstalowana-elektr. 6 12
Waga netto - kg 50 50

Napiecie zasilania

400 V, 3N, 50/60

400 V, 3N, 50/60
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WYPOSAZENIE STANDARDOWE
DRZWI DO OTWARTEJ PODSTAWY - ELUX 1 2
AKCESORIA
*NOT TRANSLATED* 206397 206397
2 BOCZ. PANELE OStON. G=700MM ,W=700MM 216000 216000
2 KOSZE 105X350 DO WARNIKA DO MAKARONU 921619 921619
2 KOSZE 170X220 DO WARNIKA DO MAKARONU 921610 921610
2 OSLONY NA NOGI-MONTAZ NA COKOLE BETON 206265 206265
4 KOSZE 105X160 DO WARNIKA DO MAKARONU 921618 921618
4 NOZKI DO MONTAZU NA COKOLE BETONOWYM 206210 206210
AUT. PODNOSZ. 200MM WAR. DO MAK.,ELUX700 206352 206352
BATERIA KOLUMNOWA Z OBROTOWA WYLEWKA 206289 206289
CZOtOWA OStONA NA NOGI 1000 MM 206177 206177
CZOtOWA OStONA NA NOGI 1200 MM 206178 206178
CZOLOWA OStONA NA NOGI 1600 MM 206179 206179
CZOtOWA OSt.ONA NA NOGI 200 MM 206174 206174
CZOtOWA OSt.ONA NA NOGI 400 MM 206175 206175
CZOtOWA OStONA NA NOGI 800MM 206176 206176
CZOtOWA OSEONA NA NOGI-COKOt BET. 400MM 206147 206147
CZOtOWA OSEONA NA NOGI-COKOt BET.-1000MM 206150 206150
CZOtOWA OSEONA NA NOGI-COKOt BET.-1200MM 206151 206151
CZOLOWA OSELONA NA NOGI-COKOL BET.-1600MM 206152 206152
CZOtOWA OSELONA NA NOGI-COKOL BET.-200MM 206146 206146
CZOLOWA OSELONA NA NOGI-COKOL BET.-800 MM 206148 206148
DRZWI DO OTWARTEJ PODSTAWY - ELUX 206350 206350
DUZA PORECZ (POtKA DO PORCJOWANIA) 400MM 216185 216185
DUZA PORECZ (POtKA DO PORCJOWANIA) 800MM 216186 216186
ESD DLA WARNIKOW DO MAKARONU,700/900XP 206344 206344
KOSZ 350X220 DO WARNIKA DO MAKARONU 921611 921611
NADST. BATERII WODOCIAGOWEJ LINIA 700 206291 206291
PANEL TYLNY 1000 MM 206375 206375
PANEL TYLNY 1200 MM 206376 206376
PANEL TYLNY 600 MM 206373
PANEL TYLNY 800 MM 206374 206374
PARA BOCZNYCH OStON NA NOGI 206249 206249
PODPORA PODSTAWY 1200 MM 206368 206368
PODPORA PODSTAWY 1600 MM 206369 206369
PODPORA PODSTAWY 2000 MM 206370 206370
PODPORA PODSTAWY 400 MM 206366 206366
PODPORA PODSTAWY 800 MM 206367 206367
PODWYZSZENIE KOMINKA - 400MM 206303
PODWYZSZENIE KOMINKA - 800MM 206304
POKRYWA KOMORY WARNIKA DO MAKARONU 921607 921607
POLKA ROZSZ. BLAT ZE STRONY (P/L DO 700) 206307 206307
PORECZ CZOtOWA 1200 MM 216049 216049
PORECZ CZOtOWA 1600 MM 216050 216050
PORECZ CZOtOWA 400 MM 216046
PORECZ CZOtOWA 800 MM 216047 216047
WSPORNIK NA 4 KOSZE DO WARN. DO MAKARONU 921606 921606
ZESTAW NOZEK Z KOENIERZEM 206136 206136
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LEGENDA
CWI - wlot zimnej wody 1/2"
"

D - odptyw wody

El - ztgcze elektryczne

400V, 3N, 50/60
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LEGENDA
CWI - wlot zimnej wody 1/2"
D - odptyw wody 1"
El - ztgcze elektryczne 400 V, 3N, 50/60
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