
Linia XP700

Warniki do makaronu (el.)
Linia Electrolux  XP700 oferuje ponad 100 modelów urządzeń do profesjonalnego wykorzystania, których jakość 
konstrukcji gwarantuje najwyższy poziom wydajności w swojej klasie, niezawodność, oszczędności energetyczne. 
Ogólny design zaproponowany został z uwzględnieniem surowych standardów bezpieczeństwa oraz ergonomii 
sterowania. Koncepcja linii XP700 wynika ze sprawdzonej modularności wszystkich elementów a użytkownikom 
zapewnia wiele możliwości zestawienia nie tylko w ramach samej linii, ale również w kompatybilności z elementami linii 
XP900. 
Linia Electrolux XP700jest idealnym rozwiązaniem dla wszystkich, którzy wymagają odpowiednią wydajność na małej 
przestrzeni. Rzeczą naturalną jest możliwość instalacji prawie wszystkich rodzajów: na nóżkach, na cokole budowlanym, 
na pomoście, na systemie konsolowym Cantilever.

371098

• Zewnętrzna konstrukcja w całości 
wyprodukowana z wysoko jakościowej 
stali nierdzewnej AISI 304 z 
wykończeniem powierzchniowym 
polerowaniem Scotch Brite.

• Grubość blach górnej płyty - 1.5mm, 
wyprodukowana tłoczeniem z 
jednego kawałka stali nierdzewnej.

• Zbiornik wyprodukowany 
ciągnieniem ze stali nierdzewnej 
AISI 316 (nikiel-chrom-molybden),z 
podwyższoną odpornością przeciwko 
korozji spowodowaną roztworem 
solnym.

• Ogrzewanie dna zbiornika 
podczerwienią, niezależne 
podgrzewanie dla każdego zbiornika.

• Termostat bezpieczeństwa 
elektromechaniczny czujnik 
zapobiegający uszkodzeniu 

urządzenia przy przypadkowym 
włączeniu bez wody.

• Unikalna regulacja mocy 
EnergyControl: 5 stopni mocy 
ogrzewania dokładnie regulujące 
poziom gotowania wody i 
optymalizujące zużycie energii.

• System spłukiwania pianki skrobi 
do odpadu poprzez nierdzewny filtr.

• Ekspansyjna strefa z opróżniającym 
otworem do płynnego spłukiwania 
pianek skrobi poprzez przelewowy filtr.

• Wszystkie modele z prostokątnymi 
bocznymi krawędziami, umożliwiające 
dokładne higieniczne wpasowanie.

• Miejsca głównych podłączeń 
ulokowane są na dolnej ścianie 
urządzenia.

• Ochrona przeciwko przedostawaniu 
się wody IPX4.

• ESD - Energy Saving Device - 
osprzęt do podgrzewania wstępnego 
wody wykorzystujący energię cieplną 
wody odchodzącej ze zbiornika, jest w 
stanie wstępnie podgrzać 
"nieodpłatnie" dochodzącą wodę 
nawet do 60°C. ESD można 
kiedykolwiek zainstalować do 
urządzeń.

• AUTOMATYCZNE oraz 
PROGRAMOWALNE 
PODNOSZENIE KOSZY. Również 
możliwość dodatkowej instalacji obok 
urządzenia do przygotowania 
makaronu. W linii XP700 system 
wyposażony jest dwoma niezależnie 
sterowanymi uchwytami na kosze 
(wymiar każdego kosza 170x220mm.
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Napięcie zasilania 400 V, 3N, 50/60 400 V, 3N, 50/60
Waga netto - kg 50 50
    zainstalowana-elektr. 6 12
Moc - kW
Pojemność komory - min/maks.- l. 18, 24.5 18, 24.5
Ogranicznik temperatury ● ●

    wys. 300 300
    gł. 400 400
    szer. 250 250
Wymiary użytkowe komory - mm
Ilość komór 1 2
    regulacja wysokości 50 50
    wys. 850 850
    gł. 730 730
    szer. 400 800
Wymiary zewnętrzne - mm
Zasilanie Elektryczny Elektryczny
DANE TECHNICZNE
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• Kompatybilność pojedynczych 
koszy i konkretnego modelu 
urządzenia podana jest w tabeli 
osprzętu.

• Miejsca głównych podłączeń 
ulokowane są na dolnej ścianie 
urządzenia.

• Ochrona przeciwko przedostawaniu 
się wody IPX4.

• 98% recykling.

• Opakowania bez substancji CFC.
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ZESTAW NÓŻEK Z KOŁNIERZEM 206136 206136
WSPORNIK NA 4 KOSZE DO WARN. DO MAKARONU 921606 921606
PORĘCZ CZOŁOWA 800 MM 216047 216047
PORĘCZ CZOŁOWA 400 MM 216046
PORĘCZ CZOŁOWA 1600 MM 216050 216050
PORĘCZ CZOŁOWA 1200 MM 216049 216049
PÓŁKA ROZSZ. BLAT ZE STRONY (P/L DO 700) 206307 206307
POKRYWA KOMORY WARNIKA DO MAKARONU 921607 921607
PODWYŻSZENIE KOMINKA - 800MM 206304
PODWYŻSZENIE KOMINKA - 400MM 206303
PODPORA PODSTAWY 800 MM 206367 206367
PODPORA PODSTAWY 400 MM 206366 206366
PODPORA PODSTAWY 2000 MM 206370 206370
PODPORA PODSTAWY 1600 MM 206369 206369
PODPORA PODSTAWY 1200 MM 206368 206368
PARA BOCZNYCH OSŁON NA NOGI 206249 206249
PANEL TYLNY 800 MM 206374 206374
PANEL TYLNY 600 MM 206373
PANEL TYLNY 1200 MM 206376 206376
PANEL TYLNY 1000 MM 206375 206375
NADST. BATERII WODOCIĄGOWEJ LINIA 700 206291 206291
KOSZ 350X220 DO WARNIKA DO MAKARONU 921611 921611
ESD DLA WARNIKÓW DO MAKARONU,700/900XP 206344 206344
DUŻA PORĘCZ (PÓŁKA DO PORCJOWANIA) 800MM 216186 216186
DUŻA PORĘCZ (PÓŁKA DO PORCJOWANIA) 400MM 216185 216185
DRZWI DO OTWARTEJ PODSTAWY - ELUX 206350 206350
CZOŁOWA OSŁONA NA NOGI-COKÓŁ BET.-800 MM 206148 206148
CZOŁOWA OSŁONA NA NOGI-COKÓŁ BET.-200MM 206146 206146
CZOŁOWA OSŁONA NA NOGI-COKÓŁ BET.-1600MM 206152 206152
CZOŁOWA OSŁONA NA NOGI-COKÓŁ BET.-1200MM 206151 206151
CZOŁOWA OSŁONA NA NOGI-COKÓŁ BET.-1000MM 206150 206150
CZOŁOWA OSŁONA NA NOGI-COKÓŁ BET. 400MM 206147 206147
CZOŁOWA OSŁONA NA NOGI 800MM 206176 206176
CZOŁOWA OSŁONA NA NOGI 400 MM 206175 206175
CZOŁOWA OSŁONA NA NOGI 200 MM 206174 206174
CZOŁOWA OSŁONA NA NOGI 1600 MM 206179 206179
CZOŁOWA OSŁONA NA NOGI 1200 MM 206178 206178
CZOŁOWA OSŁONA NA NOGI 1000 MM 206177 206177
BATERIA KOLUMNOWA Z OBROTOWĄ WYLEWKĄ 206289 206289
AUT. PODNOSZ. 200MM WAR. DO MAK.,ELUX700 206352 206352
4 NÓŻKI DO MONTAŻU NA COKOLE BETONOWYM 206210 206210
4 KOSZE 105X160 DO WARNIKA DO MAKARONU 921618 921618
2 OSŁONY NA NOGI-MONTĄŻ NA COKOLE BETON 206265 206265
2 KOSZE 170X220 DO WARNIKA DO MAKARONU 921610 921610
2 KOSZE 105X350 DO WARNIKA DO MAKARONU 921619 921619
2 BOCZ. PANELE OSŁON. G=700MM ,W=700MM 216000 216000
*NOT TRANSLATED* 206397 206397
AKCESORIA

DRZWI DO OTWARTEJ PODSTAWY - ELUX 1 2
WYPOSAŻENIE STANDARDOWE
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EI - złącze  elektryczne 400 V, 3N, 50/60
D - odpływ wody 1"
CWI - wlot zimnej wody 1/2"
LEGENDA
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EI - złącze  elektryczne 400 V, 3N, 50/60
D - odpływ wody 1"
CWI - wlot zimnej wody 1/2"
LEGENDA
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