Linia XP700

Frytownice wolnostojace (gaz)

Linia Electrolux XP700 oferuje ponad 100 modeléw urzadzen do profesjonalnego wykorzystania, ktérych jakosé
konstrukcji gwarantuje najwyzszy poziom wydajnosci w swojej klasie, niezawodnos$¢, oszczednosci energetyczne.
Ogolny design zaproponowany zostat z uwzglednieniem surowych standardéw bezpieczenstwa oraz ergonomii
sterowania. Koncepcja linii XP700 wynika ze sprawdzonej modularnosci wszystkich elementéw a uzytkownikom
zapewnia wiele mozliwosci zestawienia nie tylko w ramach samej linii, ale réwniez w kompatybilnos$ci z elementami linii

XP900.

Linia Electrolux XP700jest idealnym rozwigzaniem dla wszystkich, ktérzy wymagajg odpowiednig wydajnos¢ na matej
przestrzeni. Rzeczg naturalng jest mozliwos¢ instalacji prawie wszystkich rodzajéw: na nézkach, na cokole budowlanym,
na pomoscie, na systemie konsolowym Cantilever.

& Electrolux

® Zewnetrzna konstrukcja w catosci
wyprodukowana ze stali nierdzewnej AlSI
304 oraz AISI 430 z wykonczeniem
powierzchniowym polerowaniem Scotch
Brite.

® Grubos¢ blach gornej piyty - 1.5mm.

® \Wszystkie modele z prostokgtnymi
bocznymi krawedziami (ciete technologig
laserowa), umozliwiajace doktadne
wpasowanie sekcji.

® Ksztatlt tylnej Sciany urzagdzenia
przystosowany do tatwego rozrzadu
medidw za sekcjg do gotowania.

® Posredni system ogrzewania
ECO-Indirect z elementami grzejnymi
poza komora. System ten obniza zuzycie
oleju (-30%), zapewnia wyzsze
bezpieczenstwo pracy przy czyszczeniu
komory, przy$piesza rozbieg urzadzenia
na wymagang temperature, zapewnia
réownomierng dystrybucje ciepta w oleju.

” G

® "V-ksztalt komory": ttoczona komora
z efektywng zimna strefa.

® Modele wolnostojgce na podstawie:
oproznianie oleju poprzez podstawe do
pojemnika zbiorczego (w cenie).

® Termostat bezpieczenstwa dla
przypadku przegrzania kapieli olejowej.

® Palniki ze stali nierdzewnej z
najkorzystniejszym spalaniem i
bezpiecznikiem na wypadek przerwy w
dostawie gazu.

® Zakres temperatur: 105°-185°C.

® Kazda komora smazenia z jednym
chromowanym koszem.

® Podstawa wyposazona w drzwiczki.

® Model 371072 - 1x34 litrow z
rurkowymi elementami grzewczymi —
przystosowany do produktéw

Cel] Electrolux

|

371069
panierowanych w butce tarte;j.

® \Wszystkie modele gazowe sg
standardowo przygotowane do
podtagczenia na gaz ziemny. Prosta
konwersja na propan-butan (dysze
stanowig czes$¢ standardowej dostawy).

® Nogi ze stali nierdzewnej z mozliwoscig
nastawienia wysokosci (+50mm).

® Ochrona przeciwko przedostawaniu sie
wody IPX4.

® Recykling 98%.



Linia XP700

Frytownice wolnostojace (gaz)

371068 371069 371070 371071 371072
DANE TECHNICZNE
Zasilanie Gaz Gaz Gaz Gaz Gaz
Eco-Indirect . ° ° °
Rurkowe elementy °
Typ sterowania palnikiem gazowym Ogranicznik Ogranicznik Ogranicznik Ogranicznik Ogranicznik
temperatury; temperatury; temperatury; temperatury; temperatury;
Zawor Zawor Zawor Zawor Zawor
bezpieczenstwa | bezpieczenstwa | bezpieczenstwa | bezpieczenstwa | bezpieczenstwa
termopary termopary termopary termopary termopary
Wymiary zewnetrzne - mm
szer. 400 800 400 800 800
gt 730 730 730 730 730
wys. 850 850 850 850 850
regulacja wysokosci 50 50 50 50 50
llo$¢ komor 1 2 1 2 1
Wymiary uzytkowe komory - mm
szer. 240 240 240 240 648
gt 380 380 380 380 320
wys. 235 235 505 505 380
Zakres regulacyjny termostatu (min-maks) - C 105, 185 105, 185 105, 185 105, 185 105, 185
Pojemnos$¢ komory - min/maks.- I. 55,7 55,7 13,15 13,15 29, 34
Zuzycie gazu (G20) min, maks. - m /godz. 0.74 1.48 1.48 2.96 2.96
Moc - kW
gaz 7 14 14 28 275
| Waga netto - kg 40 50 55 85 85
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Linia XP700

Frytownice wolnostojace (gaz)

371068 371069 371070 371071 371072
WYPOSAZENIE STANDARDOWE
DRZWI DO OTWARTEJ PODSTAWY - ELUX 1 2 1 2
KOSZ DLA 14/15L FRYTOWNIC 1 2
KOSZ DLA 34/36L FRYTOWNIC 2
KOSZ DLA 7L FRYTOWNIC 1 2
AKCESORIA
2 BOCZ. PANELE OStON. G=700MM ,W=700MM 216000 216000 216000 216000 216000
2 KOSZE DLA 14/15L FRYTOWNIC 921692 921692
2 KOSZE DLA 2X5L FRYT., LUB 7L FRYT. EL 960638 960638
2 OSEONY NA NOGI-MONTAZ NA COKOLE BETON 206265 206265 206265 206265 206265
4 NOZKI DO MONTAZU NA COKOLE BETONOWYM 206210 206210 206210 206210 206210
CZOtOWA OStONA NA NOGI 1000 MM 206177 206177 206177 206177 206177
CZOLOWA OStONA NA NOGI 1200 MM 206178 206178 206178 206178 206178
CZOLOWA OStONA NA NOGI 1600 MM 206179 206179 206179 206179 206179
CZOtOWA OSt.ONA NA NOGI 200 MM 206174 206174 206174 206174 206174
CZOtOWA OSt.ONA NA NOGI 400 MM 206175 206175 206175 206175 206175
CZOtOWA OStONA NA NOGI 800MM 206176 206176 206176 206176 206176
CZOtOWA OSEONA NA NOGI-COKOt BET. 400MM 206147 206147 206147 206147 206147
CZOtOWA OSELONA NA NOGI-COKOt BET.-1000MM 206150 206150 206150 206150 206150
CZOtOWA OSEONA NA NOGI-COKOt BET.-1200MM 206151 206151 206151 206151 206151
CZOLOWA OSELONA NA NOGI-COKOt BET.-1600MM 206152 206152 206152 206152 206152
CZOtOWA OSEONA NA NOGI-COKOL BET.-200MM 206146 206146 206146 206146 206146
CZOtOWA OSEONA NA NOGI-COKOL BET.-800 MM 206148 206148 206148 206148 206148
DEFLEKTOR DO PRODUKT. MACZNYCH-FRYT.15L 921696 921696
DRZWI DO OTWARTEJ PODSTAWY - ELUX 206350 206350 206350 206350 206350
DUZA PORECZ (POtKA DO PORCJOWANIA) 400MM 216185 216185 216185 216185 216185
DUZA PORECZ (POtKA DO PORCJOWANIA) 800MM 216186 216186 216186 216186 216186
FILTR OLEJU DO POJEMN. OCIEK. FRYTOWNICY 921693 921693 921693 921693
KONDENSATOR KANAtU DYMOWEGO S.120MM 206310 206310
KONDENSATOR KANAtU DYMOWEGO S.150MM 206246 206246 206246
KOSZ DLA 14/15L FRYTOWNIC 921691 921691
KOSZ DLA 34/36L FRYTOWNIC 921642
KOSZ DLA 34/36L FRYTOWNIC 921609
KOSZ DLA 7L FRYTOWNIC 921608 921608
PANEL TYLNY 1000 MM 206375 206375 206375 206375 206375
PANEL TYLNY 1200 MM 206376 206376 206376 206376 206376
PANEL TYLNY 600 MM 206373 206373
PANEL TYLNY 800 MM 206374 206374 206374 206374 206374
PARA BOCZNYCH OStON NA NOGI 206249 206249 206249 206249 206249
PIERSCIEN WYZNACZ. DO PRZERYWACZA CIAGU 206127 206127
PIERSCIEN WYZNACZ. DO PRZERYWACZA CIAGU 206133 206133 206133
PODPORA PODSTAWY 1200 MM 206368 206368 206368 206368 206368
PODPORA PODSTAWY 1600 MM 206369 206369 206369 206369 206369
PODPORA PODSTAWY 2000 MM 206370 206370 206370 206370 206370
PODPORA PODSTAWY 400 MM 206366 206366 206366 206366 206366
PODPORA PODSTAWY 800 MM 206367 206367 206367 206367 206367
PODWYZSZENIE KOMINKA - 400MM 206303 206303
PODWYZSZENIE KOMINKA - 800MM 206304 206304 206304
POLKA ROZSZ. BLAT ZE STRONY (P/L DO 700) 206307 206307 206307 206307 206307
PORECZ CZOtOWA 1200 MM 216049 216049 216049 216049 216049
PORECZ CZOtOWA 1600 MM 216050 216050 216050 216050 216050
PORECZ CZOtOWA 400 MM 216046 216046
PORECZ CZOtOWA 800 MM 216047 216047 216047 216047 216047
PRZERYWACZ CIAGU, SREDNICA 150MM 206132 206132 206132
REGULATOR CISNIENIA DO URZADZEN GAZ. 927225 927225 927225 927225 927225
TACKA OSADOWA DO FRYTOWNICY 15L 206235 206235
WYCIOR DO PRZEP. RURKI SPUST.-FRYT.15L 921695 921695
ZESTAW NOZEK Z KOENIERZEM 206136 206136 206136 206136 206136
ZMIENNIK CIAGU O SREDNICY 120 MM 206126 206126
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