Linia XP700

Indukcyjne trzony

Linia Electrolux XP700 oferuje ponad 100 modeléw urzadzen do profesjonalnego wykorzystania, ktérych jakosé
konstrukcji gwarantuje najwyzszy poziom wydajnosci w swojej klasie, niezawodnos$¢, oszczednosci energetyczne.
Ogolny design zaproponowany zostat z uwzglednieniem surowych standardéw bezpieczenstwa oraz ergonomii
sterowania. Koncepcja linii XP700 wynika ze sprawdzonej modularnosci wszystkich elementéw a uzytkownikom
zapewnia wiele mozliwosci zestawienia nie tylko w ramach samej linii, ale réwniez w kompatybilnos$ci z elementami linii

XP900.

Linia Electrolux XP700jest idealnym rozwigzaniem dla wszystkich, ktérzy wymagajg odpowiednig wydajnos¢ na matej
przestrzeni. Rzeczg naturalng jest mozliwos¢ instalacji prawie wszystkich rodzajéw: na nézkach, na cokole budowlanym,
na pomoscie, na systemie konsolowym Cantilever.
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® Zewnetrzna konstrukcja w catosci
wyprodukowana ze stali nierdzewnej
AISI 304 oraz AISI 430 z
wykonczeniem powierzchniowym
polerowaniem Scotch Brite.

® Grubos¢ blach gornej ptyty - 1.5mm.
® \Wszystkie modele z prostokatnymi
bocznymi krawedziami (ciete
technologig laserowq), umozliwiajace
dokfadne wpasowanie sekgc;ji.

e Ksztatt tylnej Sciany urzadzenia
przystosowany do fatwego rozrzadu
mediéw za sekcjg do gotowania.

® 6mm gruba ptyta ceramiczna
Ceran® wbudowana oraz
hermetycznie uszczelniona w
goérnym blacie wyttoczonym z
jednego kawatka.

® Jednolita powierzchnia ceramiczna
z dwoma lub czteroma niezaleznie
sterowanymi strefami.

® Doktadna elektroniczna regulacja
z nastawieniem 9 poziomami grzania.
® LED sygnalizacja wtgczenia kazdej
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strefy oraz kontrolka temperatury
resztkowej na powierzchni grzewczej.
® Predkos¢ ogrzania z 0°C do 400°C
przy maksymalnej mocy - ca 10
sekund.

®* Pomocg pola magnetycznego
przenoszony jest powstajacy wirujacy
(indukcyjny) prad do pojemnika z
ferromagnetycznym dnem, dzieki
czemu pojemnik prawie natychmiast
podgrzewa sie.

® Powierzchnia ceramiczna dzieki
technologii indukcyjnej nie jest
bezposrednio ogrzewana a wiec
bezposrednio na niej nie powstaje
niebezpieczenstwo powstawania
wysoko podgrzanych miejsc.
Powierzchnia podgrzewana jest tylko
od pojemnika umiejscowionego na
powierzchni kuchenki.

* Minimalne promieniowanie ciepta
do otoczenia.

e Srednica cewki indukcyjnej 230mm.
® Technologia indukcyjna zapewnia,
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ze w przypadku gdy na kuchni nie
znajduje sie zaden pojemnik,
przetaczy sie do rezimu stand by, a
dzieki temu minimalizuje zuzycie
energii.

® Wydajnos¢ ogrzewania
indukcyjnego jest prawie 94%.

® Mozliwos¢ umiejscowienia na
podbudowie, na systemie cantilever
oraz pomoscie.

® Ochrona przeciwko przedostawaniu
sie wody IPX4.

® Recykling 98%.
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DANE TECHNICZNE
Zasilanie Elektryczny Elektryczny
Wymiary zewnetrzne - mm

szer. 400 800

gt 730 730

wys. 250 250
Wymiary tylnych ptytek - mm $red. 230 $red. 230, $red. 230
Moc tylnych ptytek - kW 3.5 35,35
Wymiary przednich ptytek - mm Sred. 230 $red. 230, $red. 230
Moc przednich ptytek - kW 3.5 35,35
Moc catkowita - kW 7 14
Waga netto - kg 20 40

Napiecie zasilania

400V, 3N, 50/60

400 V, 3N, 50/60

Internet: http://www.electrolux.com/foodservice
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AKCESORIA

2 BOCZ. PANELE OStON. DO NADST.-G£=700MM 216277 216277
BATERIA KOLUMNOWA Z OBROTOWA WYLEWKA 206289 206289
DUZA PORECZ (POLKA DO PORCJOWANIA) 400MM 216185 216185
DUZA PORECZ (POLKA DO PORCJOWANIA) 800MM 216186 216186
NADST. BATERIl WODOCIAGOWE.J LINIA 700 206291 206291
PANEL TYLNY 1000 MM 206375 206375
PANEL TYLNY 1200 MM 206376 206376
PANEL TYLNY 600 MM 206373

PANEL TYLNY 800 MM 206374 206374
PANEWKA DLA INDUKCJI, D=280MM 653598 653598
PANEWKA DLA INDUKCJI,D=240MM 653597 653597
PANEWKA, STAL NIERDZEWNA,D=200MM 653596 653596
PODWYZSZENIE KOMINKA - 400MM 206303

PODWYZSZENIE KOMINKA - 800MM 206304
POLKA ROZSZ. BLAT ZE STRONY (P/L DO 700) 206307 206307
PORECZ CZOLOWA 1200 MM 216049 216049
PORECZ CZOLOWA 1600 MM 216050 216050
PORECZ CZOLOWA 400 MM 216046

PORECZ CZOLOWA 800 MM 216047 216047
WSPORNIK DO SYSTEMU MOSTKOWEGO 1000 MM 206138 206138
WSPORNIK DO SYSTEMU MOSTKOWEGO 1200 MM 206139 206139
WSPORNIK DO SYSTEMU MOSTKOWEGO 1400 MM 206140 206140
WSPORNIK DO SYSTEMU MOSTKOWEGO 1600 MM 206141 206141
WSPORNIK DO SYSTEMU MOSTKOWEGO 400 MM 206154

WSPORNIK DO SYSTEMU MOSTKOWEGO 800 MM 206137 206137
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